
2 3НАПІВФАБРИКАТИ М’ЯСНІ НАТУРАЛЬНІ

М´ЯСНІ НАТУРАЛЬНІ
НАПІВФАБРИКАТИ

ПОРЦІЙНІ

СТЕЙКИ



4 5

СТЕЙКИ

М´ЯСНІ НАТУРАЛЬНІ НАПІВФАБРИКАТИ ПОРЦІЙНІ

СТЕЙК ФІЛЕ МІНЬЙОН
охолоджений

500–800 г Лоток 260*180*27 мм,
матеріал – пропілен

Ящик картонний 
260*180*180 мм

4 шт.
в тр. тарі

14 діб від 0 до 
6 ºС

нетто

гриль/барбекю

2

порції смаження запікання

Шматочки м’якуша неправильної округлої 
або овальної форми, нарізані з вирізки, суміш 
чотирьох перців (чорний, рожевий, зелений, 
білий горошок), розмарин яловичина

* Спосіб подачі готового блюда

СТЕЙК РІБАЙ ІЗ КІСТКОЮ
охолоджений

500–800 г Лоток 260*180*27 мм,
матеріал – пропілен

Ящик картонний 
260*180*180 мм

4 шт.
в тр. тарі

14 діб від 0 до 
6 ºС

нетто

гриль/барбекю

1

порція смаження запікання

Шматочки м’якуша неправильної округлої або 
овально-продовгуватої форми, нарізані зі спинної 
частини з кісткою, суміш чотирьох перців (чорний, 
рожевий, зелений, білий горошок) яловичина

* Спосіб подачі готового блюда
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СТЕЙКИ

М´ЯСНІ НАТУРАЛЬНІ НАПІВФАБРИКАТИ ПОРЦІЙНІ

яловичина

500–800 г Лоток 260*180*27 мм,
матеріал – пропілен

Ящик картонний 
260*180*180 мм

4 шт.
в тр. тарі

14 діб від 0 до 
6 ºС

нетто

гриль/барбекю

2

порції смаження запікання

Шматочки м’якуша округлої або овально-
продовгуватої форми, нарізані з лопаткової 
частини, розмарин

СТЕЙК ФЛЕТ АЙРОН
охолоджений

* Спосіб подачі готового блюда

СТЕЙК КЛАСИЧНИЙ 
охолоджений

яловичина

500–800 г Лоток 260*180*27 мм,
матеріал – пропілен

Ящик картонний 
260*180*180 мм

4 шт.
в тр. тарі

14 діб від 0 до 
6 ºС

нетто

гриль/барбекю

2

порції смаження запікання

Шматочки м’якуша овальної форми, нарізані 
з тазостегнової частини або найдовшого м’яза 
спини, суміш чотирьох перців (чорний, рожевий, 
зелений, білий горошок), розмарин

* Спосіб подачі готового блюда
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СТЕЙКИ

М´ЯСНІ НАТУРАЛЬНІ НАПІВФАБРИКАТИ ПОРЦІЙНІ

яловичина

500–800 г Лоток 260*180*27 мм,
матеріал – пропілен

Ящик картонний 
260*180*180 мм

4 шт.
в тр. тарі

14 діб від 0 до 
6 ºС

нетто

гриль/барбекю

1

порція смаження запікання

Шматочки м’якуша неправильної округлої 
або овально-продовгуватої форми, нарізані 
зі спинної частини з кісткою, суміш чотирьох 
перців (чорний, рожевий, зелений, білий)

СТЕЙК «НЬЮ-ЙОРК»
охолоджений

* Спосіб подачі готового блюда

яловичина

500–800 г Лоток 260*180*27 мм,
матеріал – пропілен

Ящик картонний 
260*180*180 мм

4 шт.
в тр. тарі

14 діб від 0 до 
6 ºС

нетто

гриль/барбекю

1

порція смаження запікання

Шматочки м’якуша неправильної округлої або 
овально-продовгуватої форми, нарізані з гомілки 
з кісткою, розмарин

СТЕЙК ОССОБУКО 
охолоджений

* Спосіб подачі готового блюда
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СТЕЙКИ

М´ЯСНІ НАТУРАЛЬНІ НАПІВФАБРИКАТИ ПОРЦІЙНІ

гриль/барбекю

2

порції смаження запікання

СТЕЙК ЧАК АЙ РОЛЛ 
охолоджений

яловичина

500–800 г Лоток 260*180*27 мм,
матеріал – пропілен

Ящик картонний 
260*180*180 мм

4 шт.
в тр. тарі

14 діб від 0 до 
6 ºС

нетто

Шматочки м’якуша неправильної округлої або 
овально-продовгуватої форми, нарізані із шийної 
частини з кісткою, суміш чотирьох перців 
(чорний, рожевий, зелений, білий)

* Спосіб подачі готового блюда

ФЛАНК СТЕЙК 
охолоджений

яловичина

500–800 г Лоток 260*180*27 мм,
матеріал – пропілен

Ящик картонний 
260*180*180 мм

4 шт.
в тр. тарі

14 діб від 0 до 
6 ºС

нетто

гриль/барбекю

2

порції смаження запікання

Шматочки м’якуша неправильної округлої 
або овально-продовгуватої форми, нарізані 
з черевної частини, суміш чотирьох перців 
(чорний, рожевий, зелений, білий горошок)

* Спосіб подачі готового блюда
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СТЕЙКИ

М´ЯСНІ НАТУРАЛЬНІ НАПІВФАБРИКАТИ ПОРЦІЙНІ

ШНІЦЕЛЬ
охолоджений

свинина

500–800 г Лоток 260*180*27 мм,
матеріал – пропілен

Ящик картонний 
260*180*180 мм

4 шт.
в тр. тарі

14 діб від 0 до 
6 ºС

нетто

гриль/барбекю

3

порції смаження запікання

Шматочки м’якуша овально-плоскої форми, 
нарізані з корейки, суміш чотирьох перців 
(чорний, рожевий, зелений, білий горошок)

* Спосіб подачі готового блюда

СТЕЙК ЗІ СВИНЯЧОЇ КОРЕЙКИ
охолоджений

свинина

500–800 г Лоток 260*180*27 мм,
матеріал – пропілен

Ящик картонний 
260*180*180 мм

4 шт.
в тр. тарі

14 діб від 0 до 
6 ºС

нетто

гриль/барбекю

1

порція смаження запікання

Шматочки м’якуша неправильної округлої або 
овально-продовгуватої форми, нарізані з корейки 
з кісткою, суміш чотирьох перців (чорний, 
рожевий, зелений, білий горошок), розмарин

* Спосіб подачі готового блюда



14 15М´ЯСНІ НАТУРАЛЬНІ НАПІВФАБРИКАТИ ПОРЦІЙНІ

СТЕЙК ЗІ СВИНЯЧОГО ОШИЙКА
охолоджений

свинина

500–800 г Лоток 260*180*27 мм,
матеріал – пропілен

Ящик картонний 
260*180*180 мм

4 шт.
в тр. тарі

14 діб від 0 до 
6 ºС

нетто

гриль/барбекю

2

порції смаження запікання

Шматочки м’якуша неправильної 
округлої або овально-продовгуватої форми, 
нарізані з м’язів шийної частини, суміш чотирьох перців 
(чорний, рожевий, зелений, білий горошок), розмарин

* Спосіб подачі готового блюда
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